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《刺梨果渣包装贮藏与运输规程》编制说明

（征求意见稿）

前言

刺梨为贵州省委省政府重点推进的十二个农业产业之一，也是六盘水市重要的经济林

之一。目前刺梨的加工生产主要为榨汁，每压榨 1吨刺梨鲜果，将产生 0.4~0.5 吨刺梨果

渣。产生的果渣普遍被丢弃或随意堆放不利用，这不仅造成了资源的浪费，而且对环境造

成了污染。为提高刺梨的高值化利用，六盘水市越来越多的加工企业开始研发刺梨果渣相

关产品，比如刺梨果渣饲料、刺梨果渣肥料、刺梨果渣食品等。但市场上刺梨果渣的包装、

贮藏和运输较混乱，且不规范的包装、贮藏和运输导致部分刺梨果渣二次浪费及污染，从

而对市场的刺梨果渣相关产品生产产生极其不利的影响。

根据《中华人民共和国标准化法》规定，为了进一步规范我市用于加工产品的刺梨果

渣包装、贮藏和运输要求，促进我市刺梨产业的健康发展，六盘水市农业科学研究院提出

了编制《刺梨果渣包装贮藏与运输规程》的计划，由六盘水市农业科学研究院牵头组织相

关单位对该标准进行研制起草。

一、任务来源

经六盘水市市场监督管理局上报省市场监督管理局批准立项，根据《省市场监管局关

于同意立项制定﹤刺梨果渣包装贮藏与运输规程﹥六盘水市地方标准项目的批复》（黔市

监函〔2023〕19号）批准立项，由六盘水农业科学研究院牵头承担标准的编制及验证、培

训等工作。

二、本标准的主要起草单位及人员

本标准的主要起草单位、人员及工作贡献见表 1。

表 1主要起草单位、人员和完成的工作任务

序

号
主要起草单位 参与人员 职称 承担及完成的工作任务

1 六盘水市农业科学研究院 王梦柳 农艺师 主持；撰写申报书、标准审定稿及编制

说明，参与刺梨产地及企业调查，征求

刺梨产品加工企业对本标准的意见，根

据反馈意见进行本标准的修改完善。

2 贵州大学 周禹佳 实验师 参与刺梨产地及企业调查，参与撰写标

准审定稿及编制说明，征求刺梨产品加

工企业及相关专家对本标准的意见。
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序

号
主要起草单位 参与人员 职称 承担及完成的工作任务

3 六盘水市农业农村局 张怀山 农艺师 参与刺梨产地及企业调查，参与撰写标

准审定稿及编制说明，征求刺梨产品加

工企业及相关专家对本标准的意见。

4 六盘水市农业科学研究院 周玉萍 农艺师 参与刺梨产地及企业调查，征求刺梨产

品加工企业及相关专家对本标准的意

见。

5 六盘水市林业科学研究院 赵雪花 高级农艺

师

参与刺梨产地及企业调查，征求刺梨产

品加工企业及相关专家对本标准的意

见。

6 六盘水市农业科学研究院 胡秋舲 正高级农

艺师

参与刺梨产地及企业调查，征求刺梨产

品加工企业及相关专家对本标准的意

见。

7 六盘水市林业科学研究院 刘胜玲 工程师 参与刺梨产地及企业调查，征求刺梨产

品加工企业及相关专家对本标准的意

见。

8 六盘水市林业局自然保护

地工作中心

杨静宇 工程师 参与刺梨产地及企业调查，征求刺梨产

品加工企业及相关专家对本标准的意

见。

9 六盘水市市场监督管理局 邓体荣 科长 指导标准文本规范化撰写

10 六盘水市市场监督管理局 郑红 主任科员 指导标准文本规范化撰写

三、标准起草过程

本标准的研究及编制期限为2022年8月~2025年1月，期限27个月，分4个阶段开展：

（1）资料收集阶段 2022年8月~2022年12月，组建标准起草小组，收集标准编制的

背景材料和有关标准编制的参考、引用资料，进行归纳整理，查阅国内外文献，整理归类

有关的文献。

（2）实地调研阶段 2023年1月~2024年10月，分别前往水城、盘州、六枝特区等地

各刺梨产区及加工企业实地调研，主要内容涉及刺梨果渣的产生、采购、运输、用途、储

藏、处理等。

（3）综合分析、论证和标准编写阶段 2024年6月～2024年12月，在对标准的主要内

容进行综合分析和充分论证的基础上，按照GB/1.1-2000《标准化工作导则 第1部分：标准

的结构和编写规则》和GB/T1.2-2002《标准化工作导则 第2部分：标准中规范性技术要素

内容的确定方法》编写本地方标准的讨论稿。
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（4）标准修改完善 2024年12月~2025年1月，根据贵州省地方标准制订和管理的程

序，起草组将起草的《刺梨果渣包装贮藏与运输规程》初稿提交给部分同行专家征求意见，

根据意见反馈对其进行了修改完善。

四、标准编制原则

（一） 编制原则

1、准确性 标准所规定的条款力求明确而无歧义。

2、统一性 统一标准的结构、文体和术语。本标准在编制中涉及其结构、编写规则

和内容按照GB/1.1-2000《标准化工作导则第 1部分:标准结构和编写规则》和GB/T1.2-2002

《标准化工作导则第 2部分:标准中规范性技术要素内容的确定方法》执行。

3、协调性 充分结合现有的国家基础标准有关条款，达到标准间的相互协调。

4、适用性 标准内容易于实施，便于被其它文件所引用且具可操作性。

5、特殊性 本标准既遵循国家及行业相关标准的要求，又要体现我省刺梨原汁加工

原料鲜果生产的特殊性，并遵循下一级标准指标参数比上一级标准更加严格的原则，同时

考虑到产品加工和销售对原料鲜果要求的特殊性。

（二）编制依据

本标准确定的指标是根据大量的调查数据确定的，同时也参考了相关文献研究成果，

按照《标准化工作导则 第 1部分：标准的结构和编写》（GB/T1.1－2009）和 GB/T1.2-2002

《标准化工作导则 第 2部分：标准中规范性技术要素内容的确定方法》要求进行起草的。

五、本标准的规定内容及适用范围

本标准规定了六盘水市刺梨果渣的包装、贮藏与运输要求。

本标准适用于六盘水市的刺梨鲜果渣。

六、本标准的编写说明

（一）对包装的说明

我们通过对各个刺梨加工企业走访调查发现，目前刺梨果渣的用途主要为食品、饲料、

肥料等。用于食品的刺梨果渣须严格遵守GB 4806.7等食品卫生标准和环保标准，因此包装

上需合规，包装标识应符合GB/T 191等国家相关规定执行；而用于饲料及肥料等的刺梨果

渣，用编织袋包装不仅浪费资源，而且增加成本，不符合废渣再利用的初衷，结合实际的

加工方式，直接散装于干净的运输车中并覆盖保护即可。
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无论是编织袋包装还是散装于运输车的刺梨果渣，都需要标明压榨时间、压榨公司、

公司地点、总重量、贮藏条件、保质期、产品批次编号及追溯信息，以便更好地用于后期

贮藏和加工。其中压榨时间、总重量和保质期的注明能让加工企业更好地使用收购来的刺

梨果渣，使刺梨果渣品质保证达到最大化，提高利用率；压榨公司及公司地点的注明能让

刺梨果渣有具体的责任对象，能督促压榨刺梨的企业对刺梨果渣的品质负责，提高刺梨果

渣的质量；贮藏条件能帮助收购刺梨果渣的企业更好地存放刺梨果渣，提高刺梨果渣的利

用率和质量；产品批次编号及追溯信息能能帮助企业实现对果渣从原材料产出到成品销售

的全过程跟踪和管理。

对于刺梨果渣的包装场地，应做到阴凉、通风、防潮、防雨、无毒、无害、无放射性

等，远离火源、火种。用于生产食品的刺梨果渣，其包装场地的卫生条件要求按国家有关

食品卫生法的具体规定执行。

（二）对贮藏的说明

根据调查发现，目前加工刺梨果渣的企业普遍采用常温贮藏。刺梨果渣的收购一般为

8~10月份，在刺梨成熟期后，经采收、清洗、压榨，得到刺梨果渣。为了提高刺梨果渣的

质量和存放时间，增加利用率，贮藏刺梨果渣的仓库应提前清洁，对虫蚁、老鼠等有害生

物采取控制措施，远离火源、火种，且通风、干燥、避免阳光直晒，不得与有害、有毒物

质混存，且做到每个月清洁一次，确保无异味、无虫害。

在对刺梨果渣进行贮藏前应根据食品用或饲料肥料用进行挑选、检查质量，剔除具有

发霉、腐烂、病虫害现象的刺梨果渣，也要剔除来源不明或无标识、标识不清的刺梨果渣，

做到所有产品均有溯源可查。

对刺梨果渣贮藏入库时，应详细记录入库的刺梨果渣压榨时间、压榨公司、公司地点、

总重量、贮藏条件、保质期、产品批次编号、追溯信息及入库货主联系方式等信息，保留

相应单据，以备查证。

无论是用于食品加工还是饲料、肥料等加工的刺梨果渣。贮藏时堆放不宜过高，与墙

面距离应不小于30cm，与地面距离不小于10cm，与天花板照明灯具不小于50cm，且行间

间隔一米以上整齐堆放，存放方式应符合仓库设计特点，以有利于空气流通、保持库内温

湿度均衡和管理方便为宜。堆放过高容易造成空气不流通，易产生霉菌，且容易发生倒塌

事故，间隔一米以上分堆存放能促进空气流通以及人员流动搬运。同时，需实时监控贮藏

仓库的温度、湿度及气体比例并根据需求进行调控。如有出现腐烂、发霉、虫害及病害等

变质情况，不得出库并及时清理。8~10月份为夏季，天气炎热，部分刺梨果渣能随即运输
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走并进行下一步加工利用，只需要短期暂时贮藏；部分刺梨果渣因不能马上加工，需存放

数天。需存放3天以上的刺梨果渣，需经烘干后再贮藏，这能大量减少霉菌的产生。用于

食品加工的刺梨果渣，需进行冷藏存放，冷藏温度0~4℃为宜。同时可参照GB/T 2324采用

气调、湿度调节等方法进行辅助存放。用于饲料、肥料等加工的刺梨果渣，相较于用于食

品加工的贮藏不用必须冷藏，采用常温贮藏（20~25℃），常温贮藏的时间不得超过24小

时。若有条件也可采用气调、温度调节、湿度调节等贮藏方法加以辅助。

刺梨果渣出库时应详细记录出库果渣的压榨时间、压榨公司、公司地点、总重量、贮

藏条件、保质期、产品批次编号、出库数量及出库时间等信息，并保留相应单据以备查证。

（三）对运输的说明

刺梨果渣宜采用拖车或集装箱运输，用于食品、饲料和肥料加工的刺梨果渣均需保证

车厢内干净、无污染、无毒，且不与有毒、有害物质混装混运，使用前后消毒。长途或夏

季高温运输时宜采用冷藏集装箱，冷藏温度为0~4℃为宜，配备实时监控温湿度设备，以

延长刺梨果渣的贮藏期，提高刺梨果渣的质量和利用率，减少霉菌产生。运输时间不宜超

过2天，冷链运输过程参照GB/T 42503执行。

七、目前国内的相关标准状况

目前国内尚无刺梨果渣相关的标准。

八、与有关现行法律、法规的关系

（1）制标过程遵循《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国环境保护法》

等法律和有关单位标准化管理办法等部门规章。

（2）本标准中计量单位采用法定计量单位。

（3）本标准的格式，编制和表达方法，按国家标准的要求制订。

（4）本标准与现行法律、法规和强制性标准无冲突。

九、是否涉及专利说明

本标准中未涉及相关专利。

十、作为强制性标准或者推荐性标准的建议

建议作为推荐性标准贯彻与实施，由贵州省六盘水市市场监督管理局发布，并进一步

加大宣传力度，尽快在贵州省六盘水市推广实施，大力推进六盘水市刺梨果渣相关产品的

科学规划和规范化经营管理，促进刺梨果渣产业的快速发展。
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十一、贯彻标准的要求、措施和建议

1. 贯彻本地方标准的要求

本标准一旦发布实施，六盘水市刺梨果渣生产、包装、运输及贮藏应严格按照本标准

要求进行规划；全省林业主管部门应加强执行本标准的业务培训和技术指导，规划设计单

位应自觉按此标准要求进行规划，确保刺梨果渣生产、包装、运输及贮藏的标准化、规范

化有序进行。

2. 贯彻本地方标准的措施建议

（1）加大宣传力度 通过有关媒体发布、公告标准信息，扩大影响。

（2）建议在实施标准过程中对所发现的问题应及时反馈，以利于标准的修订和完善。

《刺梨果渣包装贮藏与运输规程》起草组

2024年12月
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